
 

 

Degustations Menü 
ab 2 Personen 

 

 

Gebeizter Glühwein Lachs  Ike Jime 

Fenchel / Honigkuchen / Bitterorange 

Kumquats / Spekulatius Crumble 
 

*** 
 

Malereck’s Caramelle 

Salbei / Winterkürbis / Cranberries 
 

*** 

 

Gebratene Jakobsmuscheln 

Nussbutter / Schwarzwurzel / Sauerteig 

Kaffee / Topinambur / Trüffel 
 

*** 
  

Vorarlberger Rehrücken 

Wacholderjus / Hibiskus / Randen 

Walnuss / Maroni Pumpernickel Schnitte 
 

*** 
 

Weihnachtliches von der Valrhona Schokolade 

Bratapfel / Haselnuss / Spekulatius Erde 

 

 
4 Gang 99,00 Euro (ohne Jakobsmuscheln) 

5 Gang 114,00 Euro 

 

(Bestellung bis spät. 13:00h bzw. 20:30h) 

 



 

 

 

Vorab  -  to share 

 

 
Knusprig gebackene Auternpilze 

 Tannen Aioli 

14,50 Euro 

 

 

 

 
Knusprig gebackene Bergkartoffel Dauphines 

Trüffel Aioli / Burgunder Trüffel 

19,50 Euro 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

Tagesangebote 
 

 

 

Steinpilz Tagliolini 

Parmesancreme / Steinpilze 

Belper Knolle / Petersilienschaum 

22,50 Euro 

 

 

 

Malereck’s Caramelle 

Nussbutter / Salbei / Herbstkürbis 

Entenconfit / Cranberries 

23,50 Euro 

 

 

 

Schokoladen Fettuccine 

Pignoliencreme / Lorbeer / Steinpilz 

Belper Knolle 

23,50 Euro 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vorspeisen 
 
 

 

Tataki vom Gelbflossen Thunfisch 

Alpine Ponzu / knusprige Austernpilze / Avokado 

Almwiesenheu / Daikon Rettich / Gewürzgurkensorbet 
23,50 Euro 

 

 
Gebackene Rotgarnele 

Alpencurry / Winterkürbis / Bodensee Umeboshi 

Sanddorn / Advent Gewürze 

18,50 Euro 

 

 
Beef Tatar vom Allgäuer Almochsen 

Schwarzer Knoblauch / Liebstöckel / Kaffee Aioli 

Knusprige Zwiebel 

26,00 Euro 

 

 
Gebackenes Eigelb 

Nussbutter Espuma / Blumenkohl / knusprige Austernpilze 

Tannen Aioli / Maronen Pumpernickel Crumble 

 21,50 Euro 

 

 

 

 

 

 

 



 

Zwischengänge 
 

 

 

Tagessuppe 

Täglich wechselnd 

Fragen Sie unseren Service 

 

 

Hausgemachte Trüffel Tagliolini 

Parmesancreme / Trüffel / Freilandei Bottarga 

klein 25,00 Euro //  groß 29,50 Euro 

 

 

Malerecks Trüffel Tortellini 

Parmesancreme / Eigelb Bottarga 

Burgunder Trüffel / Taleggio-Schaum 

26,50 Euro 

 

 

Gebratene Jakobsmuscheln 

Nussbutter / Schwarzwurzel / Sauerteig 

Kaffee / Topinambur 

26,00 Euro 

 

optional mit Trüffel 

9,80 Euro 

 

 

 

 

 



 

Hauptgänge 

 

 
Catch of the day 

Unser Serviceteam informiert Sie gerne 

über das heutige Fischangebot 

 

 

 
Zweierlei von der Wildentenbrust 

Heiß geräuchert / rosa gebraten / Winterkürbis / Sellerie 

Zimtblüte / Cranberries 

38,00 Euro 

 

 

 
Bregenzerwälder Reh Entrecôte im Pistazienmantel 

Fichtenjus / Topinambur / Herbstpilze 

Wilder Blumenkohl / Gyozas / Pfeffer Marille 

48,00 Euro 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Malereck` s Klassiker 



 

 

 

Saisonaler Gartensalat 

Früchte / Pickles / Kerne 
 

Mit dreierlei Dressings zur Wahl: 

Champagner-, Orangen Yuzu - oder Steirer Dressing 

13,90 Euro 

 

 

48h Niedrigtemperatur- geschmorte Alb Büffelbacken 

Schmorjus / Marktgemüse 

 Getreide Crumble / Bergkartoffel-Mousseline 

36,00 Euro 

 

 

Zwiebelrostbraten 

Ochsenjus / dreierlei Zwiebel / Spätzle 

Wiesenkräuter 

38,90 Euro 

 

 

Hausgemachte Schlutzkrapfen 

Spinat / Salbei / Ricotta / Parmesan 

22,50 Euro   

 

 

Wienerschnitzel vom Kalb 

Preiselbeeren / Zitrone / Pommes Frites 

32,00 Euro 

 

 

Cordon Bleu vom Kalb 

Bregenzerwälder Käsefonduefüllung / Almschinken 

Preiselbeeren / Pommes Frites 

36,00 Euro 

 



 

 

Unsere Empfehlung 

von der Bodensee Färse 

 

 

 

 

Rinderfilet 
ca. 220g 52,00 Euro 

 

 

 

Entrecote 
ca. 250g 41,00 Euro 

 

 

 

Châteaubriand 
ca. 600g für 2 Personen 

59,00 Euro p.P. 

 

 

Jus / Sauce Béarnaise 

Herbstliches Marktgemüse / Pommes frites 

(auf Wunsch mit Trüffel Pommes Aufpreis 8,50 Euro) 

ca. 45 Min. 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Auf Vorbestellung 
(mind. 48 Std. im Voraus) 

 

 

 

 

Martini Gänse   für 4 Personen 

54,00 Euro p.P. 

 

 

 

Martini Enten   für 2 Personen 

54,00 Euro p.P 

 

Rotkohl / zweierlei Knödel 

Maroni / Gewürzjus 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 

 

 
Wienerschnitzel vom Kalb 

Preiselbeeren / Zitrone / Pommes frites 

22,50 Euro 

 

 

Fish & Chips 

Knuspriger Zander / Remoulade 

Pommes frites 

21,00 Euro 

 

 

Spätzle / Sauce 

13,50 Euro 

 

 

Rindersteak 150g 

Marktgemüse / Pommes frites 

28,50 Euro 

 

 

 

 

 



 

 

Desserts 
 

 

 

Dunkle Valrhona Schokolade 

Flüssiges Valrhona Schokoladen Törtchen 

Barrique Whisky Eis 

Salz Karamell / Williams Birne 

17,50 Euro 

 

 

 

Crème Brûlée 

Karamell Kruste / süße Früchte / Sorbet 

14,50 Euro 

 

 

 

Kugel Sorbet nach Tagesangebot 

6,50 Euro 

 

 

 

Heimische Käseselektion 

Käserei Zurwies 

Pikantes Dörrobst Chutney 

Marillensenf / Nusstarte 

21,00 Euro  


