
HERBST MENÜ 
ab 2 Personen 

Yellow TUNA Sashimi 
Ponzu Yuzu 

Knuspriger Reis 
(A1, J, I) 

 
*** 

 
Bio EI 62° 

Parmesancrème / Stangengemüse 
Steinpilze 
(A1, B, D) 

*** 

 Gebratenes TRIO 
Garnele / Jakobsmuschel / Pulpo 

Curry 
(I)

 
*** 

Heimisches RINDERFILET 
Sautierte Topinambur / Kartoffelpüree / Jus 

(D, J, E) 

***

Karamellisierte ANANAS / 
SCHOKO MOUSSE / Sauerrahms Eis  

(B, D) 
 

91,00 

 
(Menübestellungen bis spätestens 13:00h bzw. bis 20:30h)



 

VORSPEISEN  kalt 
 

 

 

 

 

Yellow TUNA Sashimi 
Ponzu Yuzu / knuspriger Reis 

 
 
 

(A1, J, I) 

 

26,50 

  
 
Unser VITELLO TONNATO 

 

  
 
 

(E, B, L, I, M) 

 
 

24,50 

  
TATAR vom Fassona Rind 
Haselnüsse / Kaffeemayonnaise / Himbeeren / 
Rucola    
                                                                        

 
 
 
 

(M, I, K2, B, L)    

 
 

24,50 

 

 

 

ZIEGENKÄSE in Filo Teig / Herbstsalat 

Rote Beete / Mandeln 

 

 
 
 

(A1, B, D, K1) 

 

22,50 

 Bunte BLATTSALATE / Saisonfrüchte 

Himbeerdressing  

    

(E) 11,40 

  

CHINAKOHLSALAT / Hausdressing 

 

 
 

 

 

9,90 

 

 

 



VORSPEISEN  warm 
 

 

 

Hausgemachte TAGLIOLINI 
Bergbutter / schwarzer Trüffel 

 
 

(A1, B, D, E) 

 

26,50 

 

  

SÜDTIROLER SCHLUTZKRAPFEN / Schnittlauch 

 

 
 

    (A1, A2, B, D) 

 

22,50 

  
ZIEGENFRISCHKÄSE-RAVIOLO 
Feigen / Guanciale / Balsamico 

 
 

(xxA1, D, B, E) 
 

       23,50 

  

 

PARMIGIANA von Auberginen 

 
 
 
 

          (A1, D)  

 

 

         

        26,00 

   
Gebratene GÄNSELEBER / karamellisierter Apfel 

Brioche 
 

 
           (J, E)  

 

 
38,00 

  
Fragen Sie nach unserer TAGESSUPPE 

 

  

 

KINDERKARTE 

 

 

 

 

Hausgemachte SPÄTZLE / Sauce    

 
 

(A1, B, D, E) 

 
11,20 

 

 

 

Kleines WIENERSCHNITZEL   

Pommes frites  

 
 

(A1, B) 

 
17,50 

 

  
 

PENNE / Bolognese Ragu 

 
 
 

(A1, B, D, E) 

 
 

 11,80 



 

HAUPTGERICHTE 

 
 

 

 

Geschmorte OCHSENBACKEN 
Pastinaken Püree / Butter-Tagliolini 

 

 

 
       (A1, D, E)  

 
 

 

        32,00 

 

 

 

TAGLIATA vom Herford Rind  

Rucola / Parmesan / Pommes / 

Kräuter Yuzu Mayonnaise 

 
 

        (D, E, J) 
 
 

 
 

 
 100g   25,00 
 200g   41,00 

 
 

  

 

Gerösteter PULPO 
Süßkartoffel-Püree / Pimientos 

              
     
 
 

             (I)               

 

 

34,00 

  

 

Gebratenes TRIO 

Garnele / Jakobsmuschel / Dorade 
Curry / Venus Reis 

 
  
 
 

             (I) 

 

 

 

42,00   

  

BARBARIE ENTENBRUST 

Zwetschgen / Kartoffel-Kardamom-Stampf / Jus 

 

 

 
 
            

         (D, E, J)         

 
 

   34,00 

 
 

 

Unser Serviceteam informiert Sie gerne über die aktuellen Spezialitäten. 

 

 



DESSERT 
 

 Karamellisierte ANANAS  
SCHOKO MOUSSE / Sauerrahm Eis 

  (B, D) 15,50 

 

 Beeren TIRAMISU 

Mascarpone-Praline / Haselnuss Eis  

 

(A1, B, D) 15,50  

 Unser KAISERSCHMARREN / Creme Eis 
(nach Anfrage / ab 2 Pers.) 

 

(A1, B, D) 
Bestellung: 

Mittags bis 14h 
Abends bis 21:30h 

18,50 

p.P. 

 
 

Auswahl unserer SORBETS  
 

(A1, B, D) 

 

4,50 

 …das PASST dazu:   

 

DESSERT-WEINE 
 

LANZ MUSCARIS 
Bayer. Bodensee  
 

0,1 l 6,00 

CHATEAU ROUMIEU SAUTERNES 

Bordeaux / Frankreich 

0,1 l      11,90 

PASSITO DI PANTELLERIA 

Cantina Pellegrino / Marsala / Italien 

0,1 l 11,90 

KRACHER Cuvée AUSLESE 

Burgenland / Österreich 

0,375 l 42,00 

WALDGRIES-ROSEN MUSKATELLER 
Südtirol / Italien 
 

0,375 l 76,50 

 
Unsere Speisen können Allergene enthalten. 

Bei Allergien oder Intoleranzen erkundigen Sie sich bitte bei unseren Mitarbeitern. 

BeilagenÄNDERUNG 

Alle Beilagen unserer Gerichte sind fein aufeinander abgestimmt und werden Portion für Portion frisch 

zubereitet. Selbstverständlich können Sie auf Wunsch Ihre Beilage ändern. Hierfür erlauben wir uns, einen 

adäquaten Aufpreis von € 4,00 für den Mehraufwand zu berechnen. 

ZUSÄTZLICHE Beilage je nach Gericht ab € 6,00 

 


